Bramboraky jinak a bez lepku!

Ingredience pro 3 porce:

e 500 g brambor

e 1cibule

e 2vejce

e 1 lZi¢ka soli

e 1 3petka pepre

e 2 lzice husiho/veprového sadla
e Rajcata, rukola

Krok 1: Predehrejte troubu na 180 stuprill. Do pekacku o rozmérech asi 20 x 25 cm dejte IzZici
husiho/veprového sadla a vloZte rozehfat do trouby.

Krok 2: Mensi cibuli (nebo pllku velké) nakrajejte opravdu nadrobno. Oloupejte asi pul kila
brambor, omyjte je a nastrouhejte na hrubsim struhadle. Osolte a opeprete. Do misy
pridejte nakrajenou cibuli, dvé vejce a smés promichejte.

Krok 3: Opatrné vytahnéte rozpdleny pekacek s tukem z trouby a lZici do néj navrste
bramborovou smés. Nemusite ji nijak péchovat, ulozte ji volné po celé plose, stfapaté kousky
brambor, které z ni budou vycuhovat, budou ve finale to nejlepsi. Povrch pokapejte druhou
IZici sadla, vlozte do trouby a pecte asi hodinu, az se na povrchu utvofi kfupava cervend
karcicka.

Krok 4: Poddvejte jako pfilohu k pecené drlbezi, nebo se saldtem jako samostatné jidlo.

Tip: MozZno také dozdobit raj¢aty, rukolou nebo dalsi oblibenou zeleninou.




