Pizza z grahamového tésta

Mackovikova Michaela

Ingredience:
Tésto:

e 300 g celozrnné mouky graham Napln:

e 200 g hladké mouky e Rajsky protlak

e 1 7loutek

o Cesnek
o Spetka soli e Bazalka
e 2 |Zice oleje e Tymian

e 2 |Zice bilého jogurtu e Balsamico redukce

e 1 vareny brambor

e Syr, rajcata, cibule, paprika, rukola, olivy, ...

e 20 g kvasnic
e 150 ml mléka
e 100 mlvody

e Lzicka cukru

Postup:

Zadélame tésto, nechame jednu
hodinu kynout. Vyvalime placky na
3 plechy, potfeme naplini z protlaku
a koreni, poklademe syrem, rajcaty,
cibuli a paprikou. Ddme péct cca 7
min na 250 stupil. Po vytaZeni
posypeme cerstvou rukolou, rajc¢aty

a pokapeme olivovym olejem.




