Mrkvovy dort

Ingredience:

280 g hladké mouky

25 g mletych ofiskd

2 Izicky prasku do peciva
200 g mrkve

Spetka soli

2 zicky skofice

hrst rozinek

2 vejce
85 g rozpusténého a vychladlého masla

175 ml mléka

krém: 250 g tvarohu
70 g masla

30 g mouckového cukru

Postup: V jedné misce smichdme vSechny suché prisady kromé mrkve, ve druhé misce smichame
tekuté prisady spolecné s nastrouhanou mrkvi. Jemné promichame tekutou smés se suchou. Tésto
nalijeme do formy a peCeme 25 minut na 180°C . Na krém utfeme zméklé maslo s tvarohem a cukrem.
Upekly dort rozkrdjime podélné na dveé stejné velké ¢asti. Na spodni ¢ast ddame polovinu pfipraveného
krému, priklopime druhou ¢asti dortu a zbytek krému namazeme na vrchni ¢ast. Dort mdzZzeme ozdobit

napfiklad kousky ovoce. Pfed servirovanim nechdme hotovy dort vychladit alespori hodinu v lednici.



