Téstovinowy salat s kufetem a hroznovym vinem

Ingredience:
130-150 g téstovin fusilli

2 zakysané smetany

2 |Zice konzervovaného pesta
1 IZice bilého jogurtu

sul a pepf

180 g vareného kureciho masa bez
kdze

1-2 fapiky celeru
1 velka mrkev
120 g tmavého hroznového vina

listy celeru na ozdobu

Popis pfipravy:

Zalivka:
1 IZice vinného octa

3 |Zice extra panenského olivového oleje

stl a pepr

V misce dikladné rozslehame ingredience na zélivku. V hrnci se silnym dnem privedeme k varu

osolenou vodu. Vlozime do ni téstoviny, znovu pfivedeme k varu a vafime asi 8-10 minut, az

jsou téstoviny al dente. Téstoviny scedime, propldchneme studenou vodou a nechdme okapat.

Pfenddme na misu, a jeSté horké promichame s jednou lzZici zalivky. Pak téstoviny nechame

zchladnout. V misce smichame pesto, zakysanou smetanu a bily jogurt, smés déle osolime a

opepfime dle chuti. Maso nakrajime na nudlicky, fapikaty celer na platky a mrkev nastrouhame
na vétsi nudlicky. Nékolik kuli¢ek hroznového vina ddme stranou (na ozdobu), zbytek rozpalime
a vyndame seminka. Kure, zeleninu, vino a smés se zakysanou smetanou promichame
s téstovinami. Dle chuti dosolime a opepfime. Nasledné podavame ozdobené kulickami vina a

listky celeru. Dobrou chut!






