§pagety s bazalkovym pestem, restovanymi rajéaty a krevetami

Hamalova Pavlina

Ingredience: Pro6osob, Doba pfipravy: 35 minut

o 1haleni Spaget (semolinové) o 150gloupanych krevet
o 1 sklenicka bazalkového pesta (alespori 80g) o slunecnicovy olej
o 400g cherry rajcat e sl

e 2jarnicibule

Postup:

Do hrnce s vodou pridame IZicku soli a polévkovou l7ici oleje. Pfivedeme k varu. Spagety vlozime do vrouci vody a

ponechame zde dle ndvodu na obalu.

Rajcata omyjeme a nakrdjime na poloviny. Cibuli nahrubo nakrdjime a 2 minuty restujeme
na panvi na lZicce oleje. Poté priddme nakrajena rajCata. Za stalého michdani restujeme 3 minuty, poté

odstavime a prikryjeme poklickou.
Uvarené Spagety scedime a ddme do misy. Vmichame skleni¢ku bazalkového pesta. Prikryjeme.

Na panwi se IZickou oleje restujeme 2 minuty krevety.




