Cestoviny s rajéinovou omackou

Potrebujeme: 800 g rajcin
6 PL olivového oleja
3 struciky cesnaku
1,5 CL cukru
1 CL soli
Stipka mletého Cierneho korenia
bazalka

cestoviny
Postup:

Rajciny namocime do horucej vody, kym Supka nepraskne, potom oSupeme a nakrdjame na
kocky.

Do hrnca dame olivovy olej a pretlacime cesnak. Chvilu prazime a priddme nakrajané rajciny.
Priddme cukor, sol'a mleté Cierne korenie. Povarime cca 20 min, do zhustnutia. Omacku
zmieSame s uvarenymi cestovinami, pred servirovanim dozdobime Cerstvou bazalkou.



