Cuketovy nakyp

Ingrediencie:

e cuketa / podla velkosti pekaca 1 az 2 ks/
e zemiaky

e vajicka / podla velkosti pekaca 3 az 4 ks/
e parmezan

e bylinkova sol

e olej na potretie zapekacej misy

Postup:

Dno zapekacej misy potrieme olejom a vysypeme struhankou, aby sa spodok nepripalil.
Zemiaky a cuketu nakrdjame na asi 0,5 mm kruzky. Do zapekacej misy poukladdme na dno
zemiaky, osolime bylinkovou solou, potom ddme vrstvu cukety a na vrch znova zemiaky.

Vajicka a nastruhany syr spolu zmieSame v miske a touto zmesou polejeme nakyp. Zakryjeme
alobalom a ddme zapiect do rury pri teplote cca 180°C.







