Kuskus se zazvorem a susenymi rajcaty

Ingredience:

e 400 g kuskusu

e 150 g susenych rajcéat

e 30 g Cerstvého zdzvoru

e 50 gcibule

e 60 mlolivového oleje

e 150 grukoly

e Sul, pept a kmin dle chuti

Postup:
1. Kuskus promichejte nejlépe v nerezové nebo sklenéné nadobé s olejem, soli, kminem

a peprem. Zalijte 800 ml vrouci vody (¢ast mlzZete nahradit vyvarem) a nechte deset az
patnact minut stat, aZz se tekutina vsakne.

2. Odkapanad susend rajc¢ata nakrajejte na drobné kosticky, zazvor na platky a pak jesté na
nudlicky. Spolu s nasekanou cibulkou je lehce opecte na panvi na trose oleje z rajéat.

3. Promichejte kuskus vidlickou, abyste odstranili hrudky, a pfimichejte k nému smés z panve
a rukolu.



