Pecena cvikla so Spenatom a feta syrom

SUROVINY:

cvikla (¢ervend repa) 3 ks
zemiaky (vacsie) 2 ks
olivovy olej 4 PL

sol

¢ierne korenie

tymian

feta syr 120 g
Cerstvy baby Spenat 150 g
POSTUP:

Cviklu oCistime a nakrajame na mesiaciky. Zemiaky umyjeme a taktiez
nakrajame na mesiaciky. Vlozime na plech, polejeme olivovym olejom,
osolime, okorenime a posypeme tymianom.

Pecieme asi 25 minut pri 200°C. Potom pridame na kocky nakrajany feta syr

a umyté listky baby Spendatu a pecieme este asi 10 minut pri 180 °C.



