Recept na pizzu ze Spenatového tésta

Tésto

400 g Cerstvého listového Spenatu
% hrnku strouhaného eidamu

3 vejce

Spetka himalajské soli

Spetka pepte

Napln

4 1zicky rajcatového protlaku

3-4 cherry rajcata

130 g mozzarelly nakrajené na platky
Cerstva bazalka

Postup

Troubu predehrejeme na 200 st. Celsia.

Spenat rozmixujeme, pridame vejce, pepf, sy, siil a mixujeme dal$ich 30 vtefin.
Hotovou smés formujeme do tvaru podle plechu, ktery vyloZime papirem na peceni.
Potfeme naplni a peceme 30-35 min.

Dobrou chut.




