Slana palacinka se Sunkou, syrem a zeleninou

Nejprve si pfipravime palacinkové tésto. Do misy rozklepneme 2-3 vejce, rozslehame a
pfidame primérené mnoZstvi hladké mouky a mléka. Tésto poté dochutime soli a pepfem. Ve
zamichame. Na panvi rozpalime malé mnoZstvi oleje, a poté na ni rozlijeme ¢ast
palacinkového tésta. Palacinku peceme dozlatova, nezapomenme otocit. Po vyjmuti z panve ji
odlozime na papirovy ubrousek, abychom ji tak ,osusili“ od oleje, a popfipadé pokracujeme
v pfiprave dalsi palacinky.

Dal$im krokem je nakrajeni potfebné zeleniny, Sunky a syru. Lze pouZit jakoukoliv
zeleninu dle libosti. Zde jsem zvolila okurek a cherry rajce. VeSkerou zeleninu, Sunku a syr
nasypeme na palacinku, kterd je tak dokoncena a okamzité pfipravena ke konzumaci.

Doba pfipravy receptu: 10-15 min.

Potrfebné ingredience: 2-3 vejce, hladkd mouka, mléko, stl, pept, okurka, cherry rajce,
nizkotucny syr a Sunka dle libosti
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