§pagEty S rajéinovou omackoua opeéenym $makounom

Matus Ludvik

Ingrediencie pre 4 porcie:

e S3Spagety 1 balenie (500g) e cesnak 2 struzky

e C(erstvé cherry rajciny 500g e sol

e maslo o mleté Cierne korenie
e cibula 1 ks e bazalka

e domdci kecCup 250g e zelené olivy

e 3Smakoun na grilovanie 1 balenie o olivovy olej

e parmezan 100g

Postup:

Nakrajanu cibulfu na drobno s rozpucenym cesnakom osmazime na masle do zlata, priddme na
Stvrtky nakrdjané rajéiny, domaci kecup, nakrdjané olivy a troSku soli. Za ob¢asného mieSania
privedieme do varu, potom priddme mleté cCierne korenie, Cerstvlu alebo susenu bazalku. Po
premiesani odstavime z horucej platnic¢ky. Dajte varit vodu (1 litr na 100g cestovin), osolte. Cestoviny
vloZte do vrucej vody a zamiesajte. Varte 7-10 minGt, potom scedte. Spagety vyklopte do misy a
pridajte olivovy olej, premiesajte. Smakouna nakrajame na kocky, na panvici ho na olivovom oleji

opetieme, priddme bazalku. Spagety poddvame s omackou a opeéenym $makounom, posypeme

parmezanom a Cerstvou pazitkou.




