Spenat s vejcem v bochniku chleba

Tomas Drozd

Ingredience:

e Maly bochnik chleba e 150 ml mléka
e Listovy Spenat e Mozzarella

e 50g masla e \Vejce

e 1/4 cibule e Sl

e 1/4 hrnku polohrubé mouky e Pepf

e 150 ml smetany

Postup:

Nechame spafit listovy
Spenat. Na panvi
orestujeme cibulku na
masle do rlzova,
pfiddme mouku a chuvili
michame, neZ mouka
zezlatne. Poté pridame,
za stalého michani,
smetanu a  mléko.
Jakmile ndm to celé
zhoustne, pfidame
Spenat, osolime a

opepfime podle chuti.

Na bochniku chleba odkrojime vrchni ¢ast a vydlabeme vnitfek. Z mozzarelly vytvofime v chlebu
IGzko a pfidame pfipravenou Spendtovou smés. Nahoru rozklepneme vejce. Takto pfipraveny bochnik

vloZime do nahtaté trouby na 175 °C po dobu 10 minut.



