Spenatové gnocchi

gnocchi

3 IZice olivového oleje

4-5 strouzk( ¢esneku

300 g mrazeného listového Spenatu
100 ml smetany na vareni (12 %)

2 |zice strouhaného parmazanu

sul, oregano
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Gnocchi uvarime podle navodu. V panvi rozehfejeme olivovy olej a opeeme na ném 4-5
strouzk( ¢esneku pokrajeného na platky. Pfiddame 300 g listového Spenatu a nechame povolit.
Promichame, osolime a zalijeme smetanou na vareni. Nechdme zhoustnout, pfimichdme
parmazan a spojime s gnocchi. Ozdobime oreganem.




