ZEMIAKY S TVAROHOVYM DIPOM

Ingrediencie:

- 1 zvazok redkviciek

- 1jarna cibulka

- 1 citrén

- 1 vely strucik cesnaku

- 2 lyzice masla

- 250 g tvarohu jemného (vanicka)

- sol

- ¢ierne korenie

- 16 stredne velkych novych zemiakov
- Cerstva bazalka

Postup:

1. Redkvicky a cibulku ocistime, redkvicky rozpolime a nakrdjame na tenké platky, pokrajame jarnu
cibulku. Z citronu vymackame 1 lyZicu Stavy , prelisujeme cesnak.

2.V miske rozmieSame tvaroh, dochutime solou, ¢iernym korenim, polovicou prelisovaného
cesnaku, vmiesame $tavu z citréna, jarnu cibulku a redkvicky a odloZime do chladu.

3. Rozpustime maslo a premieSame so zvySnym cesnakom.

4. Zemiaky ocistime kartacikom pod teclucou vodou, na niekolkych miestach ich prepichneme
vidlickou a povarime v osolenej vode do makka.

5. Ked' si zemiaky makké, zlejeme vodu, potrieme ich rozpustenym maslom s cesnakom a dame
zapiect na 30 min do traby.

6. Zemiaky posypeme nasekanou bazalkou a poddvame s redkvickovym dipom.




