Zapekané zemiaky s karfiolom

Ingrediencie:

1 kg karfiol

1 kg zemiaky

3 papriky

3 cibule

Por

1 kyslad smotana 12%
3 vajcia

150 g tvrdy syr
mleté Cierne korenie
olivovy olej

sol

vegeta

Postup :

Dame varit zemiaky a karfiol v slanej vode. Karfiol rozdelime na malé ruZic¢ky, zemiaky varime
v Supke.

Medzitym si oprazime na panvici zmes z cibule, papriky a péru. Opekame na olivovom oleji,
priddme sol, korenie, vegetu.

Vymastime si plech, kde budeme cell zmes zapekat. Ked zemiaky vychladnu, olipeme im
Supku a pokrajame ich na kolieska. Tie zacneme ukladat na dno vymasteného plechu. Vrstvu
zemiakov prekryjeme vrstvou karfiolu, priddme zmes ktord sme si pripravili na panvici
(cibula, paprika, por) a ako poslednt vrstvu opéat naukladame zemiaky. Vrch posypeme



postriuhanym syrom a polejeme omackou, ktoru pripravime zmieSanim kyslej smotany a 3

vajec.




Podla chuti dosolime a dokorenime. Pecieme dozlatista pri teplote 200°C. Poddvame
s Cerstvym zeleninovym Salatom.






