Zapecené cukety

Potfebujeme:
2 mensi cukety

50 g rajcatového protlaku

2 strouzky ¢esneku

susenad rajcata

bazalka

oregano

200 g mozzarelly light/ balkansky syr
sul

pepft

olivovy olej
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Postup:

1. Cukety rozpulime a ddme na plech vylozeny pecicim papirem.

2. Ddme péct do trouby pfi 180 °C na 10 minut.

3. Mezitim si smichame protlak s utfenym cesnekem, bylinkami, troskou olivového oleje
a susenymi rajcaty nakrajenymi na malé kostky.

4. Vyndame cukety, potfeme je rajcatovou smési, posypeme nastrouhanou
mozzarellou/balkanskym syrem.

5. Vratime do trouby na dalSich 20 minut, poté vyndame a podavame teplé zdobené
cerstvymi bylinkami.
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