Pedeny losos s americkymi zemiakmi a tzatziki

(pre 1 osobu)

cca 200g lososa

2-3 stredne velké zemiaky
sol

provensalske korenie
grilovacie korenie

olej

biely jogurt (najlepsie grécky)
uhorka

1 strucik cesnaku

zelenina podla chuti

Na jeden plech dat papier na pecenie, nan vedla seba cely kus lososa a zemiaky v Supke nakrajané
na mesiaciky. Oboje posypeme Stipkou soli. Lososa okorenime provensalskymi bylinkami a
pokvapkame par kvapkami oleja, zemiaky posypeme grilovacim korenim. Dame do truby vyhriatej
na 200°C a pecieme 15-20 minut.

Tzatziky: oSUpanu uhorku nastrihame, priddme jogurt a roztlaceny cesnak, osolime a zamieSame.
K tomu mbzeme prilozit inU zeleninu podla chuti (rajciny, papriku, Salat,...)




