Peceny losos s kuskusem a susenymi rajcaty
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Ingredience:

2 filety lososa

300g kuskusu

0,5 | kufeciho vyvaru

Pul sklenky susenych rajcat

2 lZzice masla

2 strouzky ¢esneku

Sal

pepf
olivovy olej
okurka

citrén a rericha na dozdobeni

Postup

Lososa omyjte, posypte soli a drcenym pepfem. Na panvi s maslem filety z obou stran po

dvou minutach nechte zatahnout, poté je presurite na plech vyloZzeny alobalem a nechte je

pfi 180 stupnich asi 10 minut dopéct. Mezitim pripravte kuskus. Syrovy kuskus dejte do



hrnce, zalijte ho vroucim vyvarem, promichejte a pfiklopte. Po par minutach je hotovy. Pfed
podavanim jej zlehka osolte a pfimichejte s lZici olivového oleje. Na panvi rozehrejte kapku
oleje, osmahnéte na ném platky cesneku a nakrajend susend rajcata. Hotového lososa na
talifi prelijte saucem se suSenymi raj¢aty a dozdobte platkem citrénu a fefichou. Na kuskus

natrouhejte salatovou okurku.

Dobrou chut.



